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Manutencéo e Limpeza



Manutencao e Limpeza do Aco inox

Bonito e resistente, 0 aco inox € um material de facil Seja paciente e repita a operagdo um numero
conservagao. Através da limpeza adequada e rotineira é razoavel de vezes, antes de recorrer aos métodos mais
possivel manter inalteradas as caracteristicas originais, Severos.
preservando a sua resisténcia a corroséo, aparéncia e Do brilho espelhado a superficie acetinada, o ago
higiene. inox permite os mais variados acabamentos. Nenhum é

A limpeza ¢é essencial para obter a maxima melhor que o outro, nemrequer tratamento diferenciado.
resisténcia a corrosao dos acos inoxidaveis. Mas lembre- O mesmo ago inox que embeleza as cozinhas,
se: 0 segredo da sua limpeza e manutengao esta no uso de banheiros e demais aposentos, também é usado com
produtos e procedimentos corretos e no cuidado com que grande sucesso em fachadas e instalacdes industriais.
vocé trata o produto. Nelas entretanto, os cuidados com a limpeza devem ser

Mesmo no caso de sujeirinhas mais resistentes, redobrados para evitar imprevistos.
experimente comegar a limpeza com o método mais suave. B

Cuidados na manutencao do Aco inox

Os melhores produtos para conservar 0 ago inox sao agua, o
sabao, os detergentes suaves e neutros e os removedores a base
de amobnia, diluldos em agua morna, aplicados com um pano
macio ou uma esponja de nylon. Depois basta enxaguar com
bastante agua, preferencialmente morna, e secar com um pano
m macio. A secagem é extremamente importante para evitar o

‘ 5 aparecimento de manchas na superficie do produto. Essa

Limpeza de rotina:

limpeza rotineira remove as sujeiras mais intensas, fazendo com
que as manchas da superficie do ago desaparegcam

AGUA y PANO completamente.
CORRENTE  SABAO MACIO  DETERGENTE

No caso da sujeira moderada, quando a limpeza de rotina nao for
Sujeira Moderada / Manchas leves: suficiente, aplique uma mistura feita com gesso ou bicarbonato
de sddio, dissolvido com alcool de uso domeéstico, até formar uma
pasta, usando um pano macio ou uma bucha de nylon para
passar na superficie do aco inox. Se preferir, use também uma

I 5 escova de cerdas macias, tomando cuidado para nao esfregar:

) faca-o sempre de maneira mais suave possivel, utilizando

passadas longas e uniformes, no sentido do acabamento polido,

) ESCOVA PANO caso houver. Evite esfregar com movimentos circulares. Depois é

GESSO  ALCOOL DE CERDAS MACIO sO enxaguar com bastante agua, preferencialmente morna, e

secar com pano macio.

Faca uma pré-imersdo em detergente morno ou quente, ou uma
solucdo de um removedor a base de amonia (removedores
caseiros) e agua. Se isso nao for suficiente para amolecer
alimentos queimados ou depdsitos carbonizados, recorra a
?? f produtos mais agressivos como removedores a base de soda

D \:/ caustica empregados na limpeza doméstica. Siga o

Sujeira intensa/ Manchas acentuadas:

procedimento indicado para remover sujeira moderada, repita se

AGUA necessario, e s6 se a sujeira persistir utilize um método mais

REMOVEDOR SAPONACIO MORNA DETERGENTE severo, com o emprego de produtos mais abrasivos como os
sapolios. Por fim enxugue e siga as etapas da limpeza de rotina.



Solucdes para alguns problemas mais comuns
Gorduras. éleos e banhas Limpe os depositos grossos com um pano macio ou toalha de
‘ papel. Em seguida mergulhe a peca em uma solugao morna de

detergente ou amdnia. Depois siga os procedimentos da limpeza

& o '

AGUA PANO TOALHA
MORNA MACIO DE PAPEL DETERGENTE

Remova com um pano macio ou toalha de papel umedecidos em
Marcas de dedos alcool isopropilico (encontrado em farmacias de manipulagao) ou

solventes organico (éter, benzina). Reduza ao minimo as chances

- de uma nova ocorréncia, aplicando um polidor doméstico a base
5 de ceraouvaselinaliquida sobre a superficie limpa e seca.

TOALHA . PANO
DE PAPEL ALCOOL MACIO

z : Descole o maximo que puder. Mergulhe a pega em dgua morna e
esfregue com um pano macio. Se o adesivo persistir, seque e
esfregue suavemente com alcool ou solvente organico. Mas

- cuidado: nunca raspe a superficie do ago inox com laminas,

f’ 5 espatulas ou abrasivos grossos.

) AGUA PANO
ALCooL MORNA MACIO

M . Tais manchas, com uma auréola em seu contorno, indicam que
anchas ae rerrugem algum fragmento de ago comum ficou agarrado a superficie do aco

inox. Com um cotonete embebecido em agua e acido nitrico a 10%

| |
= faga aplicacoes topicas, mantendo o local umedecido durante 20 a
30 minutos, repetindo a operagéo se necessario. Manchas mais
. acentuadas exigirao que se esfregue vigorosamente a superficie
H H manchada com uma pasta feita com abrasivo doméstico fino
(sapdlios), agua e acido nitrico a 10%, utilizando uma bucha de
COTONETE H.0 HNO SAPONACIO polimento. O tratamento com &cido, devera sempre ser seguido de

2 3

um enxague em solucao de amobnia ou de bicarbonato de sodio e
limpezade rotina.

O acido nitrico (HNO3) é o acido mineral que pode ser usado na
limpeza industrial do ago inox, quando os demais procedimentos
forem insuficientes para remover manchas em sua superficie.
Entretanto, evite seu contato com outros metais, especialmente os

| |
feitos & base de aluminio e cobre.
Recomenda-se emprega-lo na concentracao a 10% (uma parte de
; W acido para nove partes de &gua) usando luvas de borracha e
protecao para os olhos. No caso de contato acidental com a pele
HNO H,0

lave com agua em abundancia.

Acido Nitrico: Eficaz na limpeza industrial

LUVAS OCULOS

B



Procedimentos incorretos podem prejudicar o Ago inox

De modo geral, a superficie do ago inox conserva suas Com frequéncia o fato do ago inox nao desempenhar suas
propriedades desde que seja tratada com os cuidados funcdes ou ndo manter sua aparéncia, nao € culpa do ago,
necessarios. Ela € faciimente limpa, mesmo sob condicoes e sim devido ao uso inadequado ou ao emprego incorreto
adversas de contaminacao ou sujeira. dos métodos de manutencao e limpeza. A seguir alguns
Mas ocasionalmente dependendo de sua natureza, certos exemplos tipicos de procedimentos inadequados que
contaminantes e sujeiras poderao ser de dificil remocao. comprometem a utilizacdo do ago inox:

Os vazamentos em tanques ou tubulacdes industriais, aliada a evaporacéo continua, resulta em um ambiente com
maiores concentracdes de substancias corrosivas. Tal fato pode provocar o inicio de um processo corrosivo em
componentes de aco inox nao especificados pararesistira ambientes excessivamente agressivos.

O po e a sujeira depositados no aco inox em atmosferas marinhas ou industriais, absorvem contaminantes corrosivos
(por exemplo o sal em condigbes marinhas). Neste caso também a evaporagéo e a maior concentracéo podem
resultar em corrosao ou dano a superficie do aco inox.

As solugbes de esterilzagdo ou os detergentes usados na industria de preparacdo de alimentos, séo em geral
baseados em produtos quimicos agressivos (por exemplo os libertadores de cloro). Esses produtos sao
frequentemente utilizados em concentragoes muito acima das recomendadas, ou mantido em contato com artigos e
equipamentos durante todo o periodo de parada da unidade industrial, tais procedimentos inevitavelmente originarao
ataques corrosivos.

OJOXO,

Cuidados para preservar as caracteristica do Aco Inox

Acidos e produtos quimicos

Acidos e produtos quimicos para piscina, acido de bateria, 4cido muritico, removedores de tintas e
similares danificam a superficie do aco inox e portanto devem ser evitados. Alvejante e agua sanitaria
podem ser usados ocasionalmente em Pias ou Tanques, desde que diluidos em agua nas concentragoes
recomendadas. Use agua entre friae morna ao invés de agua quente e fria.

Podutos de limpeza

Polidores e saponaceos abrasivos s6 devem ser utilizados em casos extremos, pois podem prejudicar a
superficie do aco inox.

Alimentos e ingredientes

Evite o contato prolongado com solugdes altamente concentradas de sal, principalmente a altas
temperaturas.

Superaquecimento

Nao superaqueca panelas de aco inox, deixando que seu conteudo ferva até secar. Tal procedimento cria
manchas dificeis de remover, além de danificar os cabos e o fundo.

Aco comum

Nao deixe artigos de aco comum em contato com o inox, especialmente se estiverem Umidos ou
molhados. E o caso das esponjas de aco, cuja ferrugem pode manchar o aco inox. Quando nao for
possivel evitar 0 seu uso, as pecas devem ser enxaguadas com agua em abundancia.



A correta aplicacao dos procedimentos aqui recomendados € de inteira responsabilidade de quem os conduziu. A Atual Inox nao se responsabiliza por interpretacdes individuiais e nem por praticas equivocadas.
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